
VINTERMENY 
Serveras endast till hela sällskapet 

 
LÄTTSTEKT SVENSK KALV 

Med taggsvamp, färska hasselnötter, kvitten & malt 
 

KOLJARYGG MED BLÅSTÅNG 
Rökta råräkor med istapp, svartrot & lagerblad 

 
BLÅ KLARA FRÅN LÖFSTA GÅRDSMEJERI 

Kryddrostade lingon med kryddkrasse 
 

IS 
Pumpa, citron & lakrits 

 
 

Krispiga havtornsmaränger, kryddtagetes & rooiboste 
 

 
635 kr / 64 € per person 

 
Dryckespaket 595 kr / 60 € per person 

 
 

 
 

 
 

I SÄSONG 
Serveras endast till hela sällskapet 

 
 

HALMRÖKT GÖS FRÅN VÄNERN 
Dillsjuden västkustkrabba med vinterlök & Spansk vintertryffel 

 
HANDPLOCKAD PILGRIMSMUSSLA I SITT SKAL 

Gårdsgris från Domta med rotselleri, gröna enbär & havsalger 
 

LÄTTSTEKT SVENSK KALV 
Med taggsvamp, färska hasselnötter, kvittenäpple & malt 

 
SVENSK REN STEKT I VILDPEPPAR 

Mogna fläderbär med saltrostade rödbetor & steksky med sherryvinäger 
 

BLÅ KLARA FRÅN LÖFSTA GÅRDSMEJERI 
Kryddrostade lingon med kryddkrasse 

 
IS 

Pumpa, citron & lakrits 
 

SVENSKA VILDÄPPLEN 
Jordärtskocka, vanilj, lagerblad & äppelmust 

 
 

825 kr / 83 € per person 
 

Dryckespaket 725 kr / 73 € per person 
 

 
 

 



 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

MENY TASTE  
Serveras endast till hela sällskapet 

 
 

HALMRÖKT GÖS FRÅN VÄNERN 
Dillsjuden västkustkrabba med vinterlök & Spansk vintertryffel 

 
HANDPLOCKAD PILGRIMSMUSSLA I SITT SKAL 

Gårdsgris från Domta med rotselleri, gröna enbär & havsalger 
 

LÄTTSTEKT SVENSK KALV 
Med taggsvamp, färska hasselnötter, kvittenäpple & malt 

 
SLÄTVAR SJUDEN I FÄRSKT SMÖR 

Variation på blomkål, gravad pilgrimsmussla & svart vitlök 
 

SVENSK REN STEKT I VILDPEPPAR 
Mogna fläderbär med saltrostade rödbetor & steksky med sherryvinäger 

 
BLÅ KLARA FRÅN LÖFSTA GÅRDSMEJERI 

Kryddrostade lingon med kryddkrasse 
 

IS 
Pumpa, citron & lakrits 

 
SVENSKA VILDÄPPLEN 

Jordärtskocka, vanilj, lagerblad & äppelmust 
 

 
Krispiga havtornsmaränger, kryddtagetes & rooiboste 

 
 

1050 kr / 101 € per person 
 

Dryckespaket 895 kr / 90 € per person 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 



FÖRRÄTTER 
 

HALMRÖKT GÖS FRÅN VÄNERN 
Dillsjuden västkustkrabba med vinterlök & Spansk vintertryffel 

198 kr / 20 € 
 

HANDPLOCKAD PILGRIMSMUSSLA I SITT SKAL 
Gårdsgris från Domta med rotselleri, gröna enbär & havsalger 

212 kr / 22 € 
 

LÄTTSTEKT SVENSK KALV 
Med taggsvamp, färska hasselnötter, kvittenäpple & malt 

203 kr / 21 € 

 
SWEDISH TASTE SELECTION 

Sex små rätter, (min 2p) 
Svensk kalv med taggsvamp 

Krabbcake & sojapärlor 
Vänerngös med vinterlök & Spansk vintertryffel 

Handplockade pilgrimsmusslor med gröna enbär 
Anklever med havtorn & ryggbiff 

Saltrostad rödbeta med rågbröd 
297 kr  / 30 € 

 
 

 
 

VARMRÄTTER 
 

SLÄTVAR SJUDEN I FÄRSKT SMÖR 
Med Spansk vintertryffel, blomkål, gravad pilgrimsmussla & svart vitlök 

362 kr / 37 € 
 

KOLJARYGG MED BLÅSTÅNG 
Rökta råräkor med istapp, svartrot & lagerblad 

325 kr / 33 € 
 

OXE FRÅN DALSJÖFORS 
Variation på oxe, rökt pärllök, ostronskivling & torkad vinäger 

343 kr / 35 € 
 

SVENSK REN STEKT I VILDPEPPAR 
Mogna fläderbär med saltrostade rödbetor & steksky med sherryvinäger 

355 kr / 36 € 
 

 
 

 
DESSERT 

 
BLÅ KLARA FRÅN LÖFSTA GÅRDSMEJERI 

Kryddrostade lingon med kryddkrasse 
108 kr 11 € 

 
SVENSKA VILDÄPPLEN 

Jordärtskocka, vanilj, lagerblad & äppelmust 
117 kr / 12 € 

 
 

Krispiga havtornsmaränger, kryddtagetes & rooibos te 
117 kr / 12 € 


